( Dans la cuisine d’Audinette (

Amaretti

Mettre dans le mixer :

· 200g de poudre d'amandes (tamisée)

· 200g de sucre glace (tamisé)

· 1 ou 2 blanc d'oeuf (tout dépend de la taille de vos oeufs)

· 2 cac d'essence d'amandes (ou de liqueur d'amandes)

Mixer le tout. En 2 minutes, on obtient une pâte.

A l'aide d'une petite cuillère, façonner de petites boules. Les poser en quinconce sur une plaque recouverte de toile silicone ou de papier sulfurisé (en les espaçant de 2 ou 3 cm). 

Enfourner à 180° pour 15 minutes.

Et c'est tout !





