BEIGNETS CUITS AU FOUR FOURRES AU NUTELLA OU A LA CONFITURE
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INGREDIENTS pour 6 beignets :
· 90 g de lait 

· 1 oeuf 

· 1 CS de vanille liquide (pas mis , je n'en avais plus!) 

· 30 g de sucre ( 4 sachets de sucre vanillé à la place ) 

· 200 g de farine 

· 30 g de beurre mou 

· 1,5 CS de levure sèche de boulanger
Mettre les ingrédients dans l'ordre si dessus dans la MAP . Mettre le programme pâte et laisser faire la machine !

Quand le programme est terminé, sortir le pâton et former 6 beignets (si la pâte colle , la travailler légèrement avec un peu de farine pour qu'elle ne colle plus ).

Recouvrir une plaque à pâtisserie d'une feuille de papier sulfurisé et déposer les beignets espacés dessus . couvrir avec un linge propre et laisser "pousser" pendant 40 min .

Préchauffer le four à 180°C puis mettre les beignets à cuire pendant 8 à 10 min .

Laisser refroidir puis fourrer avec du nutella ou de la confiture en utilisant une seringue ou en ouvrant les beignets sur le côté.
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