
Le gâteau au chocolat

Ingrédient$ : 

 

4 oeuf$ 
 

150 g de sucre 
 

80 g de farine 
 

100 g beurre 
 

200 g de chocolat pâtissier
 
Recette : 

Préchauffez le four à 200°c 
Dans un saladier, mélangez les œuf$ et le sucre à l'aide d'un fouet. 
Ajoutez petit à petit la farine.
Dans une casserole, faite$ fondre le beurre avec le chocolat.
Versez le chocolat dans le saladier en ajoutant le fouet.
Beurrez puis farinez un moule. Versez la préparation dans le moule.
Faîte$ cuire votre gâteau pendant 20 à 25 minutes.
 

   

Le gâteau au chocolat 
 

200 g de chocolat pâtissier 

Préchauffez le four à 200°c (thermostat 6-7). 
Dans un saladier, mélangez les œuf$ et le sucre à l'aide d'un fouet. 
Ajoutez petit à petit la farine. 
Dans une casserole, faite$ fondre le beurre avec le chocolat.
Versez le chocolat dans le saladier en ajoutant le fouet.

farinez un moule. Versez la préparation dans le moule.
Faîte$ cuire votre gâteau pendant 20 à 25 minutes. 

 

Dans un saladier, mélangez les œuf$ et le sucre à l'aide d'un fouet. 

Dans une casserole, faite$ fondre le beurre avec le chocolat. 
Versez le chocolat dans le saladier en ajoutant le fouet. 

farinez un moule. Versez la préparation dans le moule. 
 


