Recette des Muffins au chocolat et à la pistache

Préparation: 15 minutes
Cuisson: 20 minutes thermostat 6 (180°)

Ingrédients pour une dizaine de muffins

- 75g de chocolat noir à pâtisserie
- 80g de beurre 
- 75g de sucre en poudre
- 2 œufs
- 125g de farine tamisée 
- 1/2 sachet de levure chimique
- 6cl de lait
- 20g de pistaches natures concassées

Préparation
Préchauffez votre four thermostat 6.
Dans un saladier, faites fondre le chocolat et le beurre au bain-marie. Quand votre mélange est homogène, incorporez le sucre et mélangez. Puis, les œufs un à un en veillant à bien mélanger entre chaque œuf. Incorporez la farine tamisée et la levure chimique. Ensuite, les pistaches concassées et le lait.
Versez votre pâte dans des petits moules à muffins ou des caissettes et enfournez pendant 20 minutes.
Quand ils sont cuits, laissez-les refroidir sur une grille et saupoudrez-les de sucre glace.
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