Aux Petits Bonheurs d'Ottoki...

http://bonheursdottoki.canalblog.com/
Recette express perso

Mini-tiramisu aux biscuits roses de Reims et aux fraises

J'ai déja vu quelques recettes du méme genreféénedits blogs, j'ai trouvé ca rigolo. Je vous donma version
archi-simple...Les enfants vont adorer avoir cei4tiiamisu dans leurs assiettes, pour leur desselg¢ godter >
Bonne idée pour qu'ils mangent des fruits ! Ye3ils n‘aiment pas I'Amaretto (qui est alcooli$&¥aire nature
ou mettre une goutte d'extrait d'amande pour recepla

Par personne

2 biscuits roses de Reims

1 CS decreme café

Un peu de mascarpone (facultatif)

Quelques gouttes d'’Amaretto (liqueur d'amande)
1 fraise

Mélanger la créeme et le mascarpone (si vous eremditiis la parfumer avec un chouya d'amaretto.
Couper la fraise en rondelles.

Pour la suite, il suffit de regarder la photo efalee de méme.
Ajouter quelques fraises dans l'assiette pourdesrgands...

Fastoche, n'est-ce pas ??? et si vous n'avez [mscdés roses de Reims, vous pouvez les rempjereles
biscuits a la cuillere...mais bien sar, le goOagifférent.



