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La TARTE aux HARICOTS verts

Ingrédients : 

· 500 g de haricots verts – j’ai utilisé moitié haricots verts, moitié haricots beurre

· 4 tranches de jambon – j’ai utilisé un reste de petites saucisses knackis

· 2 œufs
· 1 fromage frais ail et fines herbes – j’ai utilisé du boursin cuisine

· 20 cl de crème fraîche
Préchauffer le four à 200 °. Etaler la pâte brisée dans un moule à tarte.

Faire cuire les haricots verts à l’eau 15 mn. Egoutter les et laisser refroidir. Couper le jambon en morceaux. 

Mettre tous les ingrédients dans un récipient et bien mélanger. Disposer sur la pâte. Parsemer un peu de fromage râpé sur le dessus de la tarte.

Enfourner et laisser cuire 35 mn environ.[image: image1.wmf]
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