Coulant au chocolat




Ingrédients:   
· 3 œufs
· 2 jaunes d'œuf
· 200g de chocolat noir
· 100g de beurre
· 40 g de farine 
· 100g de sucre
Préparation: 
1. Préchauffer le four 210° à chaleur tournante

2. Faire fondre le chocolat au bain-marie avec le beurre. 
3. Mélanger

4. Ajouter le sucre et fouetter

5. Ajouter sans cesser de mélanger les œufs et les jaunes et enfin la farine

6. Verser la préparation dans des moules beurrés et farinés

7. Faire cuire 8 minutes
	





Source : Les gourmandises de Leila
