	GATEAU DE SURIMI


Ingrédients:

- 150 g farine

- Sel

- 1 sachet levure alsacienne

- 3 oeufs entiers

- 300g surimi (ou thon)

- 15 Cl d'huile d'olive

- 20 Cl de muscat beaume de Venise

- 150 g de gruyère râpé

Mélanger le tout,

Faire chauffer le four à 180°,

Cuire pendant 50 minutes.

Démouler, manger chaud, accompagné d'une salade verte.

