
Cake aromatisé  à la fraise ou comment recycler du fromage frais à la 

fraise 
 

 
 
 

Ingrédients 
210 gr de farine 

175 gr de sucre 
1 sachet de levure chimique 
4 oeufs 

200 gr de fromage frais à la fraise 
120 ml d’huile  

 
Mélanger les ingrédients secs 
 

Ajouter les oeufs puis le fromage frais 
 

Incorporer l’huile 
 

Déposer le moule à cake ainsi que les moules à muffins sur la plaque perforée  
 
Verser la pâte en s’aidant de la spatule silicone du kit 

 
Cuire four chaud 180° une vingtaine de minutes 

 
Laisser refroidir avant de démouler 
 

 
 

 

 
 


