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Alsace Riesling Vieilles Vignes 
 

 
 

Grand Vin  
D’Alsace 

• Le vigneron :  Dominique et Julien Frey 
• Production annuelle moyenne : 15  000 btles 
• Degré Alcoolique : 12.5%/vol 
• Disponible en : 75 cl  

 
• Cépage(s) : Riesling 
• Type de Sol: Sable granitique 
• Rendement: 50hl/ha 
• Age des vignes : 30 à 50 ans 
• Vendanges : manuelles. 

 
 

 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
«« Le roi de notre domaine, notre 
grande spécialité. Un réel plaisir 

pour les amateurs de vin blanc sec.» 

Vinification:  
Pressurage en raisin entier, levures indigènes, fermentation 5 
semaines. 
 
Elevage:  
8 mois sur lie fine,en foudre 

 

   

«Nez minéral, bel équilibre et grande persistance en bouche ‐ vin 
de gastronomie...» 
 
Tenue et conservation  
Peut se garder 5 ans. 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 12‐14° C 
Excellent avec les poissons, les crustacés, les fruits de mer et les 
viandes blanches. 

 

Récompenses :  
• Decanter World wine awards 2012 (ARGENT)  
• 88/100 Tasted Magazine‐Markus del Monego and Andreas Larsson  
• BRONZE Challenge International du vin 2013 
• Gerber Dussert 2014 ‐ 1ers grands vins classés  
• GUIDE DVE (87/100) 
• Guide Hachette des vins 2014  
•  86/100 Gilbert & Gaillard 2015  
• 88/100 Wine Enthusiast Magazine  
• Medaille d'or, GOLD Medal Concours Riesling du monde 2014 & 2013 
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  Alsace Riesling Vieilles Vignes 
 

 
 

Grand Vin  
D’Alsace 

• The winegrower :  Dominique et Julien Frey 
• Annual production : 15 000 btles 
• % Alc. : 12.5% /vol 
• Available in : 75 cl  

 
• Grape Variety(ies) : Riesling 
• Type of soil : Granitic sand 
• Yield: 50 hl/ha 
• Age of the vine: 30 to 50  years 
• Harvest : manual 

 
 

 
 

 
 

Winemaker comments : 
« ““The king of our domain, our 
big speciality. A real pleasure for 
the amateurs of dry white wine.» 

Vinification:  
Collect 100% manual. Fermentation with indigeous yeasts. 
 
Maturing:  
8 months on fine dregs in barrel. 

 

   

« Mineral, nice nose balances and big persistence in mouth ‐ 
wine of gastronomy...» 
 
Aging potential :  
Can be kept 5 years. 
 
Culinary agreements:  
To serve at 12‐14° C 
Very good with fish, seafoods and white meats. 

 

AWARDS :  
• Decanter World wine awards 2012 (SILVER)  
• 88/100 Tasted Magazine‐Markus del Monego and Andreas Larsson  
• BRONZE Challenge International du vin 2013 
• Gerber Dussert 2014 ‐ 1ers grands vins classés  
• GUIDE DVE (87/100) 
• Guide Hachette des vins 2014  
•  86/100 Gilbert & Gaillard 2015  
• 88/100 Wine Enthusiast Magazine  
• Medaille d'or, GOLD Medal Concours Riesling du monde 2014 & 2013 

   

 
 


