CREPES AU CHOCOLAT

Pour 10 crépes environ :

* 170 de chocolat patissier
* 3 ceufs

* 100 g de farine

* 300 ml de lait

Faites fondre le chocolat au bain-marie.

Battez les ceufs en omelette, ajoutez les au chocolat tout en remuant. Versez ensuite la farine
tamisée et le lait progressivement afin de ne pas faire de grumeaux.

Contrairement a une pate a crépe traditionnelle, cette pate ne peut pas trop attendre car le chocolat
va se figer et durcit la préparation.

Faites cuire des crépes assez épaisses.

Servez avec du sucre ou de la créme chantilly pour les plus gourmands !
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