St Nicolas de Bourgueil Cuvée Préludise

e  Levigneron : Didier Rezé

e  Production annuelle moyenne : 10 000 btles
e Degré Alcoolique : 12.5%/vol

e Disponible en : 75cl

e  Cépage(s) : Cabernet Franc

e Type de Sol: Argilo calcaire

e Age des vignes : issu du vin des jeunes vignes
e Vendange : mécanique

Grand Vin de la
vallée de la
Loire

Vinification:
Rosé de Saignée.

Elevage:

« (il = Jolie robe saumonée _
Nez = Note de fruits rouges avec pamplemousse, bonbon acidulé {
Bouche = Sec et fruité...» ‘ el

Tenue et conservation rf/y);;r;
A boire dans les 2 ans maximum
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Gastronomie — Accords culinaires :

Servir a 6-8° C, frappé.

Il trouvera sa place a I'apéritif, en duo avec les entrées, la cuisine
méditerranéenne, cuisine exotique (chinoise...) et la charcuterie,
viandes blanches et poissons grillés

Récompenses :
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Le MOT DU VIGNERON :

«CE vin 1osé sec est it ot
/omwz/, a savowrer d lout moment
Aés que /s températures sont /Jizj
Aementss...

CE vin Luis 4 tistants cbalewrenx
vous supprendya /1>
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== St Nicolas de Bourgueil Cuvée Préludise

The winegrower : Didier Rezé
Annual production : 10 000 btles
% Alc. : 12.5% /vol

Available in : 75cl

e Grape Variety(ies) : Cabernet Franc

e  Type of soil : Siliceous limestone

e Age of the vine: issue from the young vines
e Harvest : mechanical

Grand Vin de la
, Vinification:
vallée de la . .
. Bleeding Rosé
Loire

Maturing:

« Eye : Beautiful salmon colour dress. Nose = Red fruits with ' !
grapefruit aromas, acid drop. Mouth : Dry and fruity...» Ok

Aging potential : réludise
To drink until 2 years maximum
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Culinary agreements:

To serve at 6-8° C

Good match with aperitif, also with salads, Mediterranean
dishes, freshwater fishes (salmon, dogfish, pike...), or an exotic
food (Chinese...), fish and meat grilled.

AWARDS :

2008

® Guide Gerbert Pussert 2013 . ;,/)Z’/ff/(/’/,fﬂ’
¢ concours des vins du Val de Loire 2014 ( OR — Gold Medal)

SAINT NICOLAS
DE BOURGUEII

Winemaker comments ::

< @Lf sda /g/ and ity wine
that is ideal when the weather and

lemperalyyes are ma/ff...Qﬁff/
wine Lor warm moments which witl

swpprise you!!
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