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CheeseCake aux Figues et à la Barbe à Papa
A préparer la veille : 

Ingrédients

Pour 1 moule de  10 cm de diamètre :
· 250 gr de Philadelphia ou autre fromage frais type St Moret nature 
· 10 cl de crème fleurette 
· 50 gr de sucre 
· 100 gr de figues fraîches
· 100 gr de biscuits roses de Reims 
· 50 gr de beurre 

Pour la déco
· Quelques figues

· 1 pot de barbe à papa
1. Faire fondre le beurre et le laisser refroidir.
2. Mixer les biscuits puis ajouter le beurre fondu et bien mélanger. Chemiser le moule avec du papier film. Répartir les biscuits mixés au fond et tasser avec un verre. Mettre au réfrigérateur.
3. Battre la crème fleurette en chantilly ferme. La crème et les ustensiles doivent être très froid - mettre le récipient et les fouets du batteur quelques minutes au congélateur.
4. Dans un récipient mettre le sucre et le Philadelphia. Battre au fouet électrique pour que le fromage se détende. Ajouter les figues lavées et coupées en petits morceaux. Mélanger puis incorporer délicatement la crème fouettée. Remplir le moule avec le mélange et entreposer au réfrigérateur jusqu’au lendemain.
5. Avant de servir, laver et couper les figues en tranches. Décorer le gâteau en alternant les morceaux de figues et la barbe à papa. Servir rapidement, la barbe à papa n’attend pas.
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