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Crevettes au gingembre et citron vert:
Les ingrédients: 
300g de crevettes cuites - 1 citron vert - 1 noix de gingembre frais - 1CàS d'huile d'olive

Décortiquer les crevettes en prenant soin de garder la queue ou plus exactement la nageoire caudale. Faire une incision le long du dos de chaque crevette pour ôter le filament noir.

Eplucher le gingembre.

Dans un bol, mélanger le jus du citron vert, l'huile d'olive et le gingembre fraîchement râpé.

Déposer les crevettes dans un plat et verser dessus la marinade. Réserver environ 1 heure.

Faire chauffer une poêle et faire revenir les crevettes.

Les crevettes peuvent se déguster tièdes ou froides.

Fées Mains by Marjorie

http://creationsdemarjo.canalblog.com

