Cake à la compotée de rhubarbe vanillée




Ingrédients : 
· 125grs de cassonade + 1 CAS pour la compotée de rhubarbe
· 250 grs de farine

· 1/2 de sachet de levure chimique

· 125 g de beurre fondu

· 3 œufs
· 1 gousse de vanille

· 6 à 8 coteaux de rhubarbe
Préparation :
1. Préchauffer votre four à 180°.
2. Eplucher et couper les coteaux de rhubarbe en tronçons

3. Mettre les tronçons de rhubarbe dans une casserole avec un tout petit fond d’eau et 1 CAS de cassonade

4. Fendre la gousse de vanille en 2 et gratter l’intérieur avec la pointe d’un couteau.

5. Mettre les graines de vanille dans la casserole avec la rhubarbe et ajouter la gousse.

6. Mélanger le tout

7. Faire compoter quelques minutes en mélangeant régulièrement (veiller à ce qu’il reste encore des morceaux de rhubarbe)
8. Dans le bol du robot, mélanger le sucre et le beurre fondu.

9. Ajouter ensuite les œufs et mélanger le tout

10. Ajouter en plusieurs fois la farine et la levure jusqu’à l’obtention d’une pâte homogène

11. Ajouter la compote de rhubarbe et mélanger le tout
12. Verser dans le moule à cake.

13. Enfourner pour 45 minutes à chaleur tournante



